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ep | Titulo técnico grado medio

el INDUSTRIAS ALIMENTARIAS

PLAN DE FORMACION

Duracion: 2000 horas (2 cursos académicos)
Incluye practicas en empresa

CONTENIDOS

Materias primas en la industria alimentaria
Procesos tecnolégicos en la industria alimentaria
Seguridad e higiene en la manipulacion de alimentos
Operaciones de acondicionado de materias primas
Tratamientos de transformacioén y conservacion
Formacion y orientacion laboral

Operaciones y control de almacén

Principios de mantenimiento electromecanico
Procesado de alimentos

Empresa e iniciativa emprendedora

Venta y comercializacion de productos alimentarios
Formacion en centros de trabajo

REQUISITOS
Titulo de graduado en ESO o equivalente

Modalidad dual (edad 16-29 afios)

SALIDAS ACADEMICAS Y PROFESIONALES
Obtencién de Titulo de Técnico en Industrias
|Alimentarias

Acceso a Ciclos formativos de Grado Superior
Acceso al mundo laboral (Cualificacion profesional 2)




Fp | Titulo profesional basico
o e INDUSTRIAS ALIMENTARIAS

Formacion Profesional

PLAN DE FORMACION
Duracién: 2000 horas (2 cursos académicos)
Incluye practicas en empresa

CONTENIDOS

Operaciones auxiliares en la industria alimentaria
Elaboraciéon de productos alimentarios.

Limpieza y mantenimiento de instalaciones
Operaciones basicas de laboratorio

Operaciones basicas de almacenaje

Prevencion y orientacion

Ciencias aplicadas | y Il

Comunicacioén y sociedad | y |l

Formacion en centros de trabajo

REQUISITOS
2° ESO

Edad: 15-17 afios

SALIDAS ACADEMICAS Y PROFESIONALES

Obtencion de Titulo de FP Basica (Cualificacion profesional 1)
Acceso a Ciclos formativos de Grado Medio

Acceso a examen Titulo de Grado ESO




